2012浙江省烹饪（餐饮服务）职业技能竞赛推荐表
	姓名
	
	性别
	
	年龄
	
	（照片）
一吋近照

2张



	身份

号码
	
	文化

程度
	
	

	现任

职务
	
	技术

职称
	
	专业

工龄
	
	

	工作

单位
	
	联系电话
	

	通讯

地址
	
	邮政编码
	

	参赛

项目
	□中式烹调师 □西式烹调师  □餐饮服务
□中式面点  □西式面点   

	参

赛

作

品

名

称
	

	市商贸局推荐
意  见
	盖  章

年   月   日
	市人保

局推荐
意  见
	盖  章

           年   月   日  

	市总工会推荐意  见
	        盖  章

           年   月   日
	组委会意  见
	盖  章

年   月   日


  附：1、参赛菜品制作质量卡（餐饮服务在参赛作品栏中填写摆台创意主题和名称，不填菜品制作质量卡）

2、中式烹调师，除热菜是必选项目外，需在冷拼、果蔬雕中任选一项；

3、西式烹调师，除热菜外，头盘或面食任选一项。
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参赛作品制作质量
	参赛工种
	
	选手操作号
	

	作品名称
	

	制

作

材

料

（克）
	主料
	

	
	辅料
	

	
	调味料
	

	制

作

方

法

简

介
	

	作

品

特

点
	


注：1、本表随同报名表一起上报，复印有效；

    2、选手操作号由检录处填写；

2、每个参赛作品填1张卡，一式二份。

2012年   月  日
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宴席摆台参赛卡

	参赛单位
	
	选手操作号
	

	宴席名称
	

	宴

席

摆

台

说

明
	

	宴

席

特

点
	


注：1、本表随同报名表一起上报，复印有效；

    2、选手操作号由检录处填写。

2012年   月  日
