第七届全国烹饪技能竞赛浙江赛区场次表说明
                                                                                                         2013年 10月26日

	序号
	项目（选手号）
	场次
	每场工位
	检录时间
	比赛时间
	作品送评时间
	赛场

	1
	中餐热菜（01-28）
	热1
	28
	10.26号7:00
	7:30—9:00
	8:30
	一楼赛场

	2
	中餐热菜（29-45）
	热2
	17
	9:00
	9:30—11:00
	10:30
	一楼赛场

	3
	中餐热菜（46-62）
	热3
	17
	11:00
	11:30—13:00
	12:30
	一楼赛场

	4
	中餐热菜（63-79）
	热4
	17
	13:00
	13:30—15:00
	14:30
	一楼赛场

	5
	中餐热菜（80-96）
	热5
	17
	15:00
	15:30—17:00
	16:30
	一楼赛场

	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	中餐面点（01-12）
	面1
	12
	10.26号9:00
	9:30—11:00
	10:30
	一楼赛场

	7
	中餐面点（13-24）
	面2
	12
	11:30
	12:00—13:30
	13:00
	一楼赛场

	8
	中餐面点（25-36）
	面3
	12
	14:00
	14:30—16:00
	15:30
	一楼赛场

	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	冷拼雕饰（01-25）
	冷 1
	25
	10.26号11:30
	12:00—13:30
	13:00
	一楼赛场

	10
	冷拼雕饰（26-50）
	冷 2
	25
	14：30
	15:00—16:30
	16:00
	一楼赛场

	
	
	
	
	
	
	
	

	11
	餐厅服务（01-09）
	服1
	9
	10.26号12:30
全部选手检录后统一待场
	13:00—13:45
	13:45
	二楼赛场

	12
	餐厅服务（10-18）
	服2
	9
	
	14:30—15:15
	15:15
	二楼赛场

	13
	餐厅服务（19-27）
	服3
	9
	
	16:00—16:45
	16:45
	二楼赛场

	
	
	
	
	
	
	
	

	14
	作品展示
	
	
	10.26号
	
	下午14：00始
	三楼展示厅


注：选手号由报到时抽签产生。视选手报名情况,如果26日比赛不够时间的,27日上午继续比赛。

第七届全国烹饪技能竞赛浙江赛区
赛  事  流  程

	日  期
	时  间
	内    容
	参加人员
	地   点

	10月25日，
	下午16时前
	报到
	各市团长领队，各市选手由领队办理
	绍兴市益泉大酒店大堂（绍兴市袍江经济开发区世纪街）

	
	晚上19：00
	裁判员会议
	全体裁判员
	益泉大酒店五楼会议室

	
	晚上20：00
	团长领队预备会议
	团长领队、组委会工作人员
	益泉大酒店五楼会议室

	10月26日
	上午7：00
	热菜检录
	中餐热菜选手
	烹饪旅游系实训室（行知楼）一楼

	
	上午7：30
	热菜比赛
	中餐热菜选手（分五场）
	烹饪旅游系实训室（行知楼）一楼大厅

	
	上午9：00
	中面检录
	中餐面点选手
	烹饪旅游系实训室（行知楼）一楼大厅

	
	上午9：30
	中面比赛
	中餐面点选手（分三场）
	烹饪旅游系实训室（行知楼）一楼

	
	上午11：30
	冷拼检录
	冷拼雕饰选手
	烹饪旅游系实训室（行知楼）一楼大厅

	
	上午12：00
	冷拼比赛
	冷拼雕饰选手（分二场）
	烹饪旅游系实训室（行知楼）一楼

	
	中午12：30
	餐厅服务检录
	餐厅服务选手，检录后统一候场 
	烹饪旅游系实训室（行知楼）二楼大厅

	
	下午13：00
	餐厅服务比赛
	餐厅服务选手（分三场）
	烹饪旅游系实训室（行知楼）二楼

	
	下午14：00
	作品对外开放
	观摩人员
	烹饪旅游系实训室（行知楼）三楼展厅 

	10月27日
	上午
	继续比赛
	有关选手
	有关赛场

	
	下午14：00
	颁奖
	全体选手、团长领队、组委会工作人员
	浙江农业商贸职业学院图书馆报告厅


